FAGOR 3

Producent Urzadzen Gastronomicznych

FAGOR GASTRO POLSKA

Wyltgczny Przedstawiciel Firmy w Polsce

Ogodlna instrukcja dotycz Qgca instalacji,
obstugi i konserwacji

TABORET GAZOWY
Mod. HP/G-15




SZANOWNY KLIENCIE,
Gratulujemy wyboru jednego z produkowanych przez nas urzgdzenia gazowego,
spetniajgcego wysokie wymagania techniczne i jakosciowe.
Uwaga: Przed przystgpieniem do instalowania i eksploatacji wyrobu prosimy o doktadne
zapoznanie sie z trescig niniejszej instrukcji.
Zyczymy Panstwu satysfakcji z uzytkowania naszego wyrobu.

FAGOR GASTRO POLSKA

1. WARUNKI INSTALACJI URZ ADZENIA

1.1. Ogdlne zasady

Produkowane przez nasza firme taborety gazowe sag urzadzeniami typu A
(bez odprowadzenia spalin do komina) i dlatego norma PN-90/A-55529 nakazuje
uzytkowanie ich pod sprawnie dziatajgcymi wyciggami miejscowymi z okapami.

Jezeli urzadzenie pracuje pod okapem z wentylacjg wymuszong wymagane jest
zabezpieczenie odcinajgce doptyw gazu do urzgdzenia w przypadku przerwy w pracy
wentylacji spowodowanej np. zanikiem pradu.

W celu zapewnienia bezpiecznej eksploatacji urzadzen gazowych nalezy stosowac sie
do przepisdéw obowigzujgcych w kraju instalacji.

1.2. Ustawienie urz gdzenia

Ustawienie urzadzenia oraz podtgczenie do sieci elektrycznej i instalacji gazowej zawsze
powinno by¢ przeprowadzane przez pracownikdw serwisu majacych odpowiednie
uprawnienia techniczne, dziatajgcych zgodnie z obowigzujgcymi normami w kraju.

Urzadzenie posiada regulowane nogi, Kktore pozwalajg na wypoziomowanie
i dopasowanie wysokosci urzgdzenia do indywidualnych potrzeb (patrz rys. 1).

1.3. Podtaczenie do instalacji gazowej
Instalacja gazowa powinna by¢ przygotowana zgodnie obowigzujgcymi normami.

WAZNE

Kazde urzadzenie gazowe powinno by € przynajmniej raz w roku
poddane przegl gdowi serwisowemu wykonanemu przez uprawniony
autoryzowany serwis (kontrola poprawno  s$ci dzialania, konserwacja
zaworéw gazowych oraz préba szczelno $ci urz gdzenia).

Urzadzenie musi by € eksploatowane i przechowywane w pomieszczeniach
ogrzewanych w trakcie zimy.
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Przylacze gazowe

1.4. Specyfikacje techniczne

Wymi Diugosc¢ 590
ymltary mm Szerokosc¢ 590
zewnetrzne Wysokos¢ 400
waga 30 kg
Zuzycie m3 /h GZ-50 1.44
nominalne ma /h GZ-35 2 .00
Kg/h GPB 1.13
Moc catkowita 13.6 kW
Tabela 1
Palnik Ptomien
Rodzai aazu kontrolny
19 Odyszy H (mm) O dyszy
(mm.) (mm.)
GZ-50
20mbar 2.8 mm 20 mm regulowany
1 GZ-35
13mbar 3.6 mm 15 mm regulowany
GPB
2 20mbar 1.8 mm 25 mm regulowany

Wymiana jakichkolwiek cz es$ci roboczych urz adzenia, ktére mogtyby
wptyn @€ na bezpiecze nstwo jego u zytkowania, powinna by ¢ kazdorazowo
przeprowadzana przez pracownikédw autoryzowanego ser  wisu maj acych
odpowiednie uprawnienia techniczne.



1.4.1 Przystosowanie do ré6 znych rodzajow gazu

W celu przystosowania urzadzenia do pracy z innymi typami gazu, nalezy podnies¢ ruszt,
aby mie¢ dostep do dyszy.

Jezeli urzadzenie wymaga przystosowania do innego typu gazu niz opisana przez
dostawce nalezy postgpi¢ w nastepujgcy sposob:

Odtaczy¢ urzadzenie od gtdwnej instalacji gazowej, jesli zostatlo wczesniej podigczone
(kazda zmiana ustawien instalacji gazowej urzadzenia powinna by¢ przeprowadzana
przez pracownikdéw serwisu posiadajgcych odpowiednie uprawnienia techniczne).

1.4.1. Przystosowanie palnika (rys. 2)

a) Wymontowa¢ dysze ,A” i zamieni¢ na odpowiednig do rodzaju gazu, wg wskazan
TABELI 1.

b) Po zamontowaniu odpowiedniej dyszy ,A” zamocowac regulator doptywu powietrza
.B” w odlegtosci ,H” zgodnie z TABELA 1.

1.4.2. Przystosowanie palnika ptomienia kontrolnego (rys. 3)

a) Usung¢ zatyczke ,A” ulokowang pod palnikiem ptomienia kontrolnego i regulowaé
(gaz GZ-50, 35) Srubg regulacyjng ,B” do momentu az ptomien stanie sie stabilny.
W przypadku gazu (GPB) wymieni¢ dysze na odpowiednig i mocno zacisngé
zatyczke ,A”

b) Nastawic¢ regulator powietrza ,C” tak, by ptomien byt stabilny.

1.4.3 Regulacja minimalnego przeptywu gazu z zaworu palnika

WAZNE: Przed przystapieniem do regulacji, palnik powinien sie pali¢ najwiekszym
mozliwym ptomieniem przez przynajmniej 15 minut.

a) W przypadku korzystania z gazu (GZ-50, 35) nalezy obraca¢ $rubg
regulujaca ,F” (rys.4 ) w jedng badz drugq strone, do momentu uzyskania
stabilnego ptomienia gazowego na minimalnym ustawieniu.

b) Dla gazu (GPB) Sruba powinna by¢ catkowicie dokrecona.



2. OBSLUGA
2.1. Zapalanie palnika (rys. 8)

a) Odkreci¢ gtébwny zawor gazu, znajdujacy sie na zewnatrz urzadzenia.

b) Wcisna¢ pokretto zaworu i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazoéwek
zegara na pozycje PLOMIEN KONTROLNY, i jednocze$nie przyblizy¢ ptomien do
palnika ptomienia kontrolnego tak, aby ptomien kontrolny sie zapalit. Trzymac pokretto
zaworu wcisniete przez 20 sekund, az ptomien bedzie stabilny. Nastepnie zwolnié¢
pokretto (jesli ptomien zgast, powtdrzy¢ operacje).

d) Od tej chwili w celu zapalenia palnika, nacisng¢ pokretto i przekreci¢ je w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara na pozycje MAKSYMALNA lub MINIMALNA.
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2.2 Wpygaszanie palnika

Aby wytaczyé palnik nalezy przekreci¢ pokretto zaworu zgodnie z kierunkiem ruchu
wskazowek zegara do pozycji PLOMIEN KONTROLNY.(palnik zostanie wygaszony).

W celu wygaszenia ptomienia kontrolnego, nalezy nacisnaé i przekreci¢ pokretto
termostatu na pozycje ,WYLACZONY" (rys. 8).

3. KONSERWACJA

Uwaga ! Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia nalezy sprawdzi¢ czy
palnik zastat zgaszony. Nalezy réwniez upewni¢ sie czy wszystkie elementy sg
zimne i mozna je dotykaé bez zagrozenia oparzeniem.

Ze wzgleddw bezpiecze nstwa do czyszczenia nie wolno u zywaé urzadzen
parowych lub ci $nieniowych.

3.1. Codzienne czyszczenie

W celu utrzymania urzadzenia w dobrym stanie, nalezy postepowaé wedtug
nastepujacych wskazowek:
a) Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy stosowaé emulsji do szorowania ani innych
srodkdéw zawierajgcych elementy state oraz proszkow.
b) Dobrze jest kazdego dnia my¢ tace zbierajgce ttuszcz.
¢) Ruszt powinien by¢ czyszczony kazdego dnia.
d) Wazne jest czyszczenie palnika ptomienia kontrolnego, aby zapobiec jego
zatykaniu sie.
e) Do mycia nie nalezy uzywac strumienia wody pod cisnieniem.
Nalezy stosowa¢ jeden z dostepnych na rynku s$rodkéw usuwajgcych tluszcz
i przypalenia.
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4. Naprawy i zgtoszenia usterek

WAZNE:
W celu zapewnienia poprawnego i niezawodnego dziata  nia urz gdzenia,
nalezy przynajmniej raz w roku przeprowadzi ¢ przegl ad techniczny
urz gdzenia potwierdzony protokotem serwisowym

Wymiana jakichkolwiek cz esci roboczych urz gdzenia, musi by ¢
kazdorazowo przeprowadzana przez pracownikéw autoryzow anego
serwisu maj acych odpowiednie uprawnienia techniczne.

W przypadku wymiany cz esci roboczych nale zy sprawdzi €, czy zostat
zakrecony gtéwny zawoér gazu oraz czy w pobli  zu nie pali si e
nieostoni ety ptomie n.

a) Zgtoszenia wszelkich usterek w dziataniu urzadzen i awarii oraz wszelkie
reklamacje nalezy niezwiocznie zgtasza¢ na adres sprzedawcy, ktérego dane
znajdujg sie na dokumencie potwierdzajgcym nabycie urzgdzenia (faktura).

Gwarancji nie podlegaja:

Zar6wki, elementy gumowe, elementy grzejne zniszczon e poprzez
dziatanie kamienia kottowego, szyby, elementy ulega  jace naturalnemu
zuzyciu np.: palniki, uszczelnienia pomp, rury odptywo we, amortyzatory,
pokrycia watkow, pasy filcowe, elementy gumowe oraz wszelkiego
rodzaju uszkodzenia mechaniczne urz adzeniich elementéw, jak rownie z
uszkodzenia wynikte z nieprawidtowego u  zytkowania urz gdzenia,
niezgodnego z powy 2zszg instrukcj a.

Czynno s$ci obstugowe takie jak:
Odkamienianie i dbato $¢ o czysto $¢ urzadzenia nie s 3 wykonywane
przez serwis w ramach gwarancji.



WARUNKI GWARANCJI GASTRONOMIA

. Gwarantem dla Uzytkownika urzadzeh marki Fagor jest bezposredni Sprzedawca,
ktory okresla wszystkie zasady udzielanej przez siebie gwarancji na drodze
zawartej umowy sprzedazy z Uzytkownikiem. Fagor Gastro Polska sugeruje
udzielanie gwarancji na okres 24 miesiecy od daty sprzedazy urzadzenia, jednak
dilugos¢ gwarancji jest uzalezniona od zawartych warunkéw sprzedazy. Firma
Fagor zaleca wykonywanie przynajmniej raz w roku przegladu serwisowego w
celu zapewnienia prawidtowej i niezawodnej pracy urzadzenia.

. Warunkiem waznosci gwarancji jest przestrzeganie wszystkich wymaganych
przez obowigzujace przepisy norm zwigzanych z instalacjg, uzytkowaniem i
konserwacjg urzadzen. Zaniedbania w tym zakresie mogq prowadzi¢ do utraty
gwaranciji.

Sprzedawca zobowigzuje sie do bezptatnego usuniecia usterek urzadzenia

w okresie waznosci udzielonej gwarancji, a wynikajacych z wadliwej pracy
urzadzenia. Gwarancjg nie sg objete czynnosci eksploatacyjne (odkamienianie,
czyszczenie, konserwacja, smarowanie, przeglady okresowe) oraz elementy takie
jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy ulegajace naturalnemu zuzyciu (palniki,
zawory, rury odptywowe, amortyzatory, pokrycia watkow, pasy filcowe), szyby oraz
uszkodzenia mechaniczne urzadzen bgdz ich elementow.

W przypadku stwierdzenia uszkodzen lub nieprawidtowosci w dziataniu
urzadzenia, nalezy niezwtocznie powiadomi¢ sprzedawce. Kazde zgtoszenie
naprawy gwarancyjnej powinno zosta¢ przekazane na pismie faksem,
wiadomoscig e-mail lub pocztg tradycyjna.

. Zarowno producent jak i Sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci za
podigczenie urzadzenia do zasilania elektrycznego, gazowego i wodnego
niezgodnego z tabliczkg znamionowg oraz za wadliwy sposéb montazu i za
uszkodzenia spowodowane przez zdarzenia losowe takie, jak: pozar, powodz
badz wytadowania atmosferyczne.

. Zarowno producent jak i Sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci za utrate
mozliwosci zysku, wyniktg z niesprawnosci urzadzenia.

Dokumentem potwierdzajacym prawo Uzytkownika do bezptatnej naprawy
wynikajacej z gwarancji, jest dokument zakupu urzadzenia (faktura) lub inny
dokument podpisany przez Sprzedawce, opisujacy zasady udzielonej gwarancji.
Uzytkownik jest zobowigzany do przedstawienia technikowi serwisu
wykonujacemu naprawe dokumentu potwierdzajgcego prawo do naprawy w
ramach gwarancji. Brak dokumentu, spowoduje uznanie ustugi jako odptatnej.

Jesli warunki umowy nie stanowig inaczej, gwarancja jest liczona od daty
wystawienia dokumentu, stwierdzajgcego nabycie urzadzenia.



FAGOR Gastro Polska Sp. z 0.0.
FAG 0 R Producent Profesjonalnvch Urzadzefi Gastronomicznych

Warszawa, dn. 2009-05-13

DEKLARACJA ZGODNOSCITYPU WE

Zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Gospodarki, Pracy I Polityki Spolecznej z dnia 15
grudnia 20035 roku w sprawie zasadniczych wymagan dla sprzetu elektrycznego -
(Dz. U.nr.259, poz. 2172)

Firma Fagor Gastro Polska Sp. z o.0. Palmiry ul. Warszawska 9 05-152 Czosnow;”
bedaca upowaznionym przedstawicielem Hiszpanskiego producenta , Fagor Indnstrial.
S.CO0OP™. :

B® Sancholopetegui 22 20560 ONATI (Guipuzcoa) ESPANA S

Deklaruje, ze urzadzenies,
TABORET GAZOWY

Mod: HPG-15

Ktorego dotyczy uiniejsz.ﬁ_. delﬂhrabja._ spelnia wymagania nastepujacych dyrektyw WE.
dotyczacych urzadzen elektryeznych i gazowych :

206/95 EWG: 204/108/EWG: 19352004/ EWG
Zgodnos¢ z _1_101;1'1;_1‘51'111'. zharmonizowanymi:

EN 60335-17EN 60335-2-42 bezpieczeiistwo
EN'S5014-1; EN 55014-2; 6100-3; EN 6100-4; EN 6100-6; EN50366 szczegdlne wymagania

Fagor Gastro Polska Sp z o.0.
Palmiry ul. Warszawska 9

05-152 Czosnow

NIP: 113-22-78-603

tel. 022/ 312 00 00; fax. 022/ 312 00 01



