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Panel steruj acy

Lampka kontrolna
dziatania kompresora

wytgcznik oswietlenia Wytacznik gtdbwny
(tylko chtodnie)

OFICJALNY ATEST | NORMY

Nasze wyroby spetniajg aktualne normy Wspdlnoty Europejskiej, wigcznie
ze znakiem oficjalnego atestu CE.

Urzadzenia spetniajg wymagania nastepujgcych norm:

U.N.E. 66.900 SYSTEMY WYSOKIEJ JAKOSCI
U.N.E. 66.902 ZABEZPIECZENIE JAKOSCI PRZY PRODUKCJI | INSTALACJI
U.N.E. 66.904 ZARZADZANIE JAKOSCIA

U.N.E. 86.101 82 (1)

METODY BADANIA

U.N.E. 86.101 82 (2)

WARUNKI BADANIA

U.N.E. 86.101 82 (3)

BADANIA TEMPERATUROWE

U.N.E. 86.101 82 (4)

BADANIE ODPORNOSCI NA ZIMNO

U.N.E. 86.101 82 (5)

BADANIE ODPORNOSCI NA KONDENSACJE PARY WODNEJ

U.N.E. 86.101 82 (6)

BADANIE POBORU ENERGII ELEKTRYCZNEJ

DC/73/23ICEE

ZALECENIE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ELEKTRYCZNEGO

DC/89336/CEE

ZALECENIE DOTYCZACE KOMPATYBILNOSCI
ELEKTROMAGNETYCZNEJ

Pamietaj o wst epnym schiodzeniu produktu, przed wio  zeniem go
do urz gdzenia mro zniczego.

Ogranicz do minimum otwieranie drzwi w urz  gdzeniu.

Pamietaj o okresowym czyszczeniu parownika.
(chtodnica znajdujgca sie przy agregacie)




1. INSTALACJA

1. Rozpakowanie
Urzadzenie bezwzglednie musi byc transportowane w pozycji pionowej, zabrania
sie kladzenia urzadzenia na ktérgkolwiek ze stron, co moze spowodowac
uszkodzenie agregatu chtodniczego.

Zaleca sie rozpakowanie chtodziarki natychmiast po dostarczeniu i sprawdzenie,
czy przesyika nie doznata uszkodzen transportowych.

Jezeli chiodziarka jest uszkodzona, nalezy zaraz powiadomi¢ odpowiednie
przedsiebiorstwa przewozowe, ktOre przetransportowaty przesytke, poniewaz sg
one odpowiedzialne za to uszkodzenie.

Uszkodzone maszyny, zwrécone firmie FAGOR bez wczesniejszego uzgodnienia,
nie zostang przyjete.

Zachowaj ostroznos¢ podczas rozpakowywania maszyn, aby unikng¢ uszkodzen
ciata i zniszczenia maszyny.

1.2. Pozycjonowanie
Usun opakowanie z wyjatkiem palety podstawowej.

Podnies chtodziarke za pomoca podnosnika widlowego, sprawdzajgc aby nie
nastgpito zachwianie réwnowagi i przewiez jg na miejsce, w ktorym ma zostac
zainstalowana.

Nie popychaj, ani nie przeciggaj chtodziarki, poniewaz moze sie wywrdcic.

Zaleca sie nie wktada¢ do chtodziarki gorgcych produktéw lub pojemnikéw,
substancji chemicznych lub srodkéw powodujacych korozje. Maszyna powinna byé
uzytkowana prawidtowo.

1.3. Podtaczenia

a) Przed podtgczeniem maszyny musisz sprawdzi¢, czy napiecie i czestotliwosé
sieci energetycznej zgodne sg z wartosciami podanymi na tabliczce znamionowej.

b) Bardzo wazne jest, aby instalacja elektryczna w pomieszczeniu gdzie maszyna
bedzie podtaczona, posiadata przewdd uziemiajacy i prawidtowe zabezpieczenie z
wylacznikiem magneto-termicznym i réznicowo-prgdowym.

c) Sprawdz, czy przekrdj przewoddéw zasilajgcych jest odpowiedni dla poboru
pradu instalowanego urzgadzenia.

d) Nie wkiadaj Zzadnych przedmiotow do otworéw ostony zabezpieczajacej
wentylator, ani do otworéw agregatu chtodzacego.

e) Ze wzgledu na niebezpieczenstwo wytadowan elektrycznych nie obstuguj
chtodziarki bedac bez butow gdy podtoga jest mokra lub gdy masz wilgotne rece.

f) Przed podjeciem jakichkolwiek czynnosci czyszczenia i mycia lub konserwaciji,
wytgcz maszyne i ustaw gtowny wylgcznik napiecia zasilajgcego w pozycji WYL.

g) Konieczne jest, aby przed umieszczeniem w chtodziarce produktow, pracowata
ona dopoki nie osiggnie temperatury roboczej.
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W celu unikniecia przenoszenia sie zapachdéw, zaleca sie zabezpieczanie
produktow zywnosciowych folig spozywcza.

h) Dla prawidlowej pracy systemu chiodzacego bardzo wazne jest, aby nie
blokowa¢ otworéw pobierania powietrza przez wentylator, jezeli chtodziarka jest w
taki wyposazona, ani przez agregat chtodniczy.

i) Instalacja i konserwacja muszg by¢ wykonywane przez wykwalifikowany
personel techniczny.

Kabel zasilajgcy moze by¢ wymieniany bez uzycia specjalnych narzedzi. Jest on
typu HO5 VV-F.

Okablowanie wewnetrzne posiada trzy przewody o przekroju 1 mm?.

Podtgczenia elektryczne wykonane sga za pomocg koncéwek 6.35,
zabezpieczonych nakrywkami.

j) Dla prawidtowej eksploatacji i konserwacji chtodziarki uzytkownik musi przejs¢
odpowiednie przeszkolenie, przeprowadzone przez wykwalifikowanego technika.

k) Przed podjeciem jakichkolwiek czynnosci serwisowych, dotyczacych urzadzen
chtodniczych:

- Wylacz gtéwny wytacznik napiecia zasilania.
- Zabezpiecz odpowiednio rece, poniewaz wiele elementdw ma wysoka
temperature, co moze spowodowac oparzenie.

1.4. Minimalne wymagania dotycz gce miejsca instalacji

Instalacja powinna by¢ zabezpieczona wytgcznikiem réznicowo-pragdowym.
Gniazda sieciowe z kohcowkg uziemiajgca.
W pomieszczeniu musi by zapewniona wentylacja.

W przypadku maszyn z regulacjg wilgotnosci lub kondensacji z uzyciem wody (lub
mieszanych), konieczne jest wyposazenie pomieszczenia w zrédio wody
wodociggowe;.

2. UZYTKOWANIE

2.1. Normy

WARUNKI OTOCZENIA

Graniczne wartosci warunkow otoczenia dla lodéwek klasy N sg nastepujace:
Temperatura w pomieszczeniu +32°C

Temperatura kondensacji  +54°C

Wilgotnos¢ wzgledna 60%

Temperatura pomieszczenia dla urzadzen w wykonaniu tropikalnym wynosi +42°C

POZIOM HALASU




Test hatasu przeprowadzany jest w pomieszczeniu opréznionym z przedmiotow
pochtaniajgcych dzwiek i bez oston umieszczanych w poblizu chtodziarki.

Poziomy halasu zarejestrowane podczas badania zostaly pomierzone
z zachowaniem zalecen norm 1SO 230 do 235.

Leq (poziom staty) jest mniejszy niz 70 dB (A)
Lp (poziom ci$nienia akustycznego) jest mniejszy niz 130 dB (C)
UWAGA: (A) i (C) - charakterystyki czestotliwosciowe sonometru.

2.2. Charakterystyka ogolna

Cate wnetrze urzadzenia, gdzie umieszczane sg produkty spozywcze wykonane
jest z materiatow nietoksycznych, atestowanych przez Spanish Food Code.

Wszystkie elementy montazowe wigcznie z wkretami i nakretkami wykonane
sq ze stali nierdzewnej lub stali chromowane;.

Agregat chtodzacy pracuje z gazem zatwierdzonym przez aktualne przepisy CE.
2.3. Przeznaczenie

Nasze chtodziarki przeznaczone sg do konserwacji pokarmow i napojow.

Posiadaj @ one niezb edne urz gdzenia, gwarantuj ace bezpiecze Astwo i zdrowie
uzytkownika.

Zaleca sie nie wktada¢ do chitodziarki gorgcych produktéw lub pojemnikéw,
substancji chemicznych lub srodkéw powodujacych korozje. Maszyna powinna byé
uzytkowana prawidtowo.

2.4. Klasyfikacja chtodziarek

W zaleznos$ci od wymaganej temperatury urzadzenia dzielg sie na:

CHLODZIARKI (+10 do 0°C)

Przeznaczone sg one do przechowywania swiezych produktéw i napojow lub
produktow wstepnie obrobionych termicznie, w krotkim okresie czasu.

ZAMRAZARKI (- 15 do - 21°C)

Przeznaczone do przechowywania lub zamrazania produktéw przez dtugi okres
czasu (szesc miesiecy).

LODOWKI DO PRZECHOWYWANIA RYB (+2 do -6°C)

Przeznaczone do przechowywania $wiezych ryb w lodzie przez krétki okres czasu.

Dla zapoznania uzytkownika z przeznaczeniem naszych lodowek zalgczamy
tabele temperatur przechowywania réznych produktéw zgodnie z naszg
klasyfikacja.
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2.5. Stabilno $¢ i ryzyko przeci azenia

W przypadku urzadzen zaopatrzonych w szuflady zabrania sie tadowania wiecej
niz 12 kg produktow na jedng szuflade; w kazdej szufladzie obcigzenie musi by¢
rownomiernie roztozone.

Zaleca sie nie otwiera¢ jednoczesnie wiecej niz jedng szuflade, aby unikngé
przewrocenia sie urzadzenia.

Z tych samych powodow nie opieraj sie i nie siadaj na szufladach.
2.6. Gtdwne niebezpiecze nstwa

1) Nie zdejmuj elementéw ostaniajgcych ruchome czesci urzadzenia, bez
uprzedniego wylaczenia napiecia zasilania.

2) Zachowaj konieczne $rodki ostroznosci podczas dostepu do zespotu
kondensatora, ze wzgledu na wysokg temperature pewnych elementéw i duze
ryzyko oparzenia.

3) Niebezpieczenstwo porazenia elektrycznego zostato zmniejszone dzieki
zastosowaniu elementow regulacyjnych pracujgcych przy niskim napieciu.

4) Chtodziarki wyposazone sg w rurke odptywowa, dla utatwienia mycia
i odprowadzania  ewentualnych ptynbw  pochodzacych  z produktow
zywnosciowych.

Podczas mycia konieczne jest usuniecie korka z gornej czesci rurki odptywowej,
aby unikng¢ gromadzenia sie ptynéw.

5) Nagta przerwa napiecia zasilania.

Jezeli przerwa zasilania trwa dluzej niz 20 minut, musisz sprawdzi¢ czy

temperatura produktéw nie przekroczyta dopuszczalnej wartosci, sprawdz, czy nie
nastgpity zmiany i unikaj otwierania drzwi chtodziarki.

Graniczne wartosci temperatur, ktére nie powodujg psucia sie produktow
sq nastepujace:

Chtodzenie +10°C
Przechowywanie produktow w stanie zamrozenia -15°C
Przechowywanie ryb +2°C

6) Dla zachowania optymalnego dziatania chtodziarki unikaj wkiadania goracych
pokarmow do chtodziarki, ani napojow, gdy butelki nie sg zamkniete.

Zabezpieczaj produkty za pomocg wodoszczelnych pojemnikow i wkiadaj je tak,
aby zapewnic dobry przeptyw powietrza.

Unikaj czestego otwierania drzwi i nie zostawiaj drzwi otwartych.

Zmiana nastawy temperatur
Sterownik mrozniczy
ELIWELL ID-974



W zaleznosci od typu sterownika zastosowanego w urzgdzeniu, aby zmienic
nastawiona temperature osiggana przez urzgdzenie nalezy postepowaé zgodnie z
ponizszymi wskazowkami.

ODPOWIADA SPREZARCE

Swisci gdy sprezarka pracuje.

Pulsuje gdy aktywne s3 parametry dotyczace
opdznisnia lub zabezpisczenia sprazarki

PREZYCISKI I ICH FUNKCJE DEFROST
Zrmiznia parametry i Swisci podezas cyklu odszraniania uaktywnionego
Przycisk ‘GORA’ Tins i’;ﬁ:;g‘::;b automatycznie. Fulﬁgje gdy proces odszraniania
odszraniania |BST MZDoCIely recznie

L Zmieni amatry
Przycisk DOE erTr::j:zﬁLhmwamléci (kﬂ) ALARM

Swieci gdy alarm jest aktywny. Pulsuje gdy alarm

8600

Przycisk ‘fnc’ Wiyjgcie jest wyciszony
e Wyswietlenie nastawy
Przycisk 'set Wejsciz do menu WEMTYLATOR
Potwierdzenis polesen £ .
WyEwietlzniz alarméw Swieci gdy wentylator pracuje

Sterownik chtodniczy
ELIWELL ID-961

PRZYCISKI I ICH FUNKCJE

Zrmignia parametry i
e , zwigksza ich wartosa
F'FZ";II'.ISH GORA c Uruchamia reczny tryb
pdszraniania ODPOWIADA SPREZARCE
Swisci gdy sprefarka pracuje. Pulsuje gdy
Przycisk 'EJC'JL' Zmiznia parametry i aktywns 53 parameiry dotyczace opdZnizmia lub
zminiejsza ich warosci zabezpieczenia sprezarki

DEFROST

Swieci podczas cyklu odszraniamia uakiywnionego
autornatycznie. Pulsuje gdy proces odszraniania
rozpoczety jest recznie

ALARM

Swieci gdy alamm jest aktywny. Pulsuje gdy alarm
jest wyciszony

Przycisk ‘fnc’ m Wyjscie

Wyswigtlenie nastawy

Przycisk ‘set’ Wejscie do menu
Potwierdzenis polecen

O



ZMIANA PUNKTU NASTAWY CARELL

L
1. enacisnij ™= przez 1 sekunde: wartos¢ wodzaca

pojawi sie na ekranie;
2. e+ po dwoch sekundach wartos¢ ta zacznie blyskag;

| —
3. ¢ zwieksz lub zmniejsz wartos¢ wodzacqg uzywajac "
B
klawiszy ,az osiggniesz pozadang wartosc;
4.
5. enacisnij = ponownie w celu potwierdzenia nowej wartosci punktu
nastawy;

RECZNE WYMUSZENIE CYKLU ODSZRANIANIA

Odszraniane realizowane jest w sposéb automatyczny. Mozna jednak w dowolnej chwili wymusié
odszranianie poprzez nacisniecie i przytrzymanie przycisku przez minimum 5 sekund.

Uwaga !

3. KONSERWACJA | SERWIS
3.1. Konserwacja

Pierwsze mycie musi by¢ wykonane po rozpakowaniu maszyny i przed jej
wigczeniem. Urzgdzenie nalezy umy¢ wodg z uzyciem tagodnego detergentu.
Po umyciu i wysuszeniu umies¢ elementy wyposazenia we whasciwych miejscach.

Mycie zewnetrznych czesci maszyny, wykonywane codziennie, musi odbywac sie
za pomocy wilgotnej Sciereczki, w kierunku struktury wykonczeniowej stali
nierdzewne,;.

Nie uzywaj srodkow rysujgcych powierzchnie lub zawierajgcych chlor.

Splukuj czystg wodg bez zamaczania, poniewaz woda moze uszkodzi¢ czesci
elektryczne.

Miejsce, w ktdorym umieszczona jest chtodziarka musi by¢ otwarte i czyste, w
przeciwnym razie wentylator agregatu chtodzacego mogtby wciggac¢ odpadki, ktore
przedostawaly by sie do zeberek chtodnicy powodujgc uszkodzenie agregatu.

Prze wezwaniem technika, sprawdz czy napiecie zasilajgce chiodziarke jest
prawidtowe i czy w poblizu niej nie znajduje sie jakie$ zrodio ciepta.
3.2. Serwis

Serwis musi by¢ dokonywany przez wykwalifikowany personel techniczny.
Czyszczenie urz adzen chtodniczych obejmuje szczegdblnie  zeberka parownika.
Czestotliwo $¢ czyszczenia zale zy od miejscowych warunkow.

Oczys¢ okresowo rurke odprowadzajgca ptyny, aby unikng¢ jej zablokowania.

Sprawdz, czy warunki temperaturowe w miejscu pracy chiodziarki nie
przewyzszajg warunkéw odpowiednich dla Twojej chtodziarki i sprawdz czy drzwi
zamykajq sie szczelnie.



3.3. Przed wezwaniem serwisu

Czasami przyczyna nieprawidtowej pracy urzadzenia jest prosta i moze byc¢
usunieta przez uzytkownika. Przed wezwaniem pomocy technika musisz
sprawdzic:

a) Jezeli chtodziarka nie pracuje

1. Sprawdz, czy jest napiecie w sieci zasilajgcej obserwujac, czy zapalona jest
lampka kontrolna.

b) Jezeli temperatura jest niewlasciwa
1. Sprawdz, czy w poblizu maszyny nie znajduje sie jakies zrodto ciepta.

2. Sprawdz, czy temperatura w pomieszczeniu nie przekracza +32°C, co
stanowi najwyzszg temperature, w ktorej maszyna moze pracowac, chyba
ze zakupites maszyne w wykonaniu tropikalnym.

3. Sprawdz, czy zatadowane do chtodziarki produkty sa réwnomiernie
roztozone, bez blokowania otworu wlotowego powietrza z wentylatora, i
sprawdz, czy mineto wystarczajgco duzo czasu dla ochtodzenia produktow.

4. Sprawdz czy nie nastgpito nadmierne zalodzenie parownika wewnatrz
urzadzenia, ktére moze byé przyczyng niemoznosci uzyskania temperatur
nastawionych.

Najczestszg przyczyn 3 nadmiernego oblodzenia parownika jest
nieprzestrzeganie procedury wst epnego schitodzenia produktu,
przed przeniesieniem go do urz @adzenia mro zniczego oraz
przechowywanie produktéw nieopakowanych.

c) Jezeli pojawity sie nieprzyjemne lub gto$ne hatasy

1. Sprawdz poziome ustawienie maszyny i prawidlowe zamkniecie drzwi
maszyny.

2. Sprawdz, czy zaden przedmiot nie dotyka ruchomych czesci agregatu
chtodzacego.

3.4 Czesci zamienne

Zaleca sie uzywanie wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych. Firma FAGOR
zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci w przypadku uzycia nieoryginalnych czesci
zamiennych.
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4. Naprawy i zgtoszenia reklamacji

WAZNE:
W celu zapewnienia poprawnego i niezawodnego dziata  nia urz adzenia,
nalezy przynajmniej raz w roku przeprowadzi € przegl ad techniczny
urz adzenia potwierdzony protokotem serwisowym

Wymiana jakichkolwiek czesci roboczych urzadzenia, musi by¢ kazdorazowo
przeprowadzana przez pracownikdw autoryzowanego serwisu majacych
odpowiednie uprawnienia techniczne.

W przypadku wymiany czesci roboczych nalezy sprawdzi¢, czy zostat
zakrecony gtéwny zawor gazu oraz czy w poblizu nie pali sie nieostoniety
ptomien.

a) Zgtoszenia wszelkich usterek w dziataniu urzadzen i awarii oraz
wszelkie reklamacje nalezy niezwtocznie zgtaszac na adres
sprzedawcy, ktérego dane znajdujg sie na dokumencie
potwierdzajgcym nabycie urzgdzenia (faktura).

Gwaranciji nie podlegaj q:
Zaréwki, elementy gumowe, elementy grzejne zniszczon e poprzez dziatanie
kamienia kottowego, szyby, elementy ulegaj ace naturalnemu zu zyciu np.:
palniki, uszczelnienia pomp, rury odptywowe, amorty zatory, pokrycia
watkéw, pasy filcowe, elementy gumowe oraz wszelkie  go rodzaju
uszkodzenia mechaniczne urz adzeniich elementéw, jak rownie z
uszkodzenia wynikie z nieprawidtiowego u  zytkowania urz agdzenia,
niezgodnego z powy zszg instrukcj a.

Czynno $ci obstugowe takie jak:
Odkamienianie i dbatlo $¢ o czysto $¢€ urzadzenia nie s g wykonywane przez
serwis w ramach gwaranciji.

W razie wyst gpienia awarii, nale zy przechowywany w urz adzeniu towar
zabezpieczy € przed zniszczeniem. Firma Fagor nie ponosi odpowie  dzialno $ci
za towar zniszczony w wyniku awarii urz  gdzenia.
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WARUNKI GWARANCJI GASTRONOMIA

Gwarantem dla Uzytkownika urzadzeh marki Fagor jest bezposredni Sprzedawca, ktory
okresla wszystkie zasady udzielanej przez siebie gwarancji na drodze zawartej umowy
sprzedazy z Uzytkownikiem. Fagor Gastro Polska sugeruje udzielanie gwarancji na okres
24 miesiecy od daty sprzedazy urzadzenia, jednak dlugos¢ gwarancji jest uzalezniona od
zawartych warunkow sprzedazy. Firma Fagor zaleca wykonywanie przynajmniej raz w roku
przegladu serwisowego w celu zapewnienia prawidtowej i niezawodnej pracy urzadzenia.

Warunkiem waznosci gwarancji jest przestrzeganie wszystkich wymaganych przez
obowigzujace przepisy norm zwigzanych z instalacja, uzytkowaniem i konserwacjg
urzadzen. Zaniedbania w tym zakresie mogg prowadzi¢ do utraty gwarancji.

Sprzedawca zobowigzuje sie do bezptatnego usuniecia usterek urzadzenia w okresie
wazno$ci udzielonej gwarancji, a wynikajacych z wadliwej pracy urzadzenia. Gwarancja
nie sg objete czynnosci eksploatacyjne (odkamienianie, czyszczenie, konserwacja,
smarowanie, przeglady okresowe) oraz elementy takie jak: zarowki, elementy gumowe,
elementy ulegajgce naturalnemu zuzyciu (palniki, zawory, rury odptywowe, amortyzatory,
pokrycia watkéw, pasy filcowe), szyby oraz uszkodzenia mechaniczne urzadzen badz ich
elementow.

W przypadku stwierdzenia uszkodzenh lub nieprawidtowosci w dziataniu urzadzenia, nalezy
niezwtocznie powiadomi¢ sprzedawce. Kazde zgtoszenie naprawy gwarancyjnej powinno
zosta¢ przekazane na pismie faksem, wiadomoscia e-mail lub pocztg tradycyjna.

Zarowno producent jak i Sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci za podiaczenie
urzadzenia do zasilania elektrycznego, gazowego i wodnego niezgodnego z tabliczka
Znamionowg oraz za wadliwy spos6b montazu i za uszkodzenia spowodowane przez
zdarzenia losowe takie, jak: pozar, powodz bgdz wytadowania atmosferyczne.

Zaroéwno producent jak i Sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci za utrate mozliwosci
zysku, wyniklg z niesprawnos$ci urzgdzenia.

Dokumentem potwierdzajgcym prawo Uzytkownika do bezpfatnej naprawy wynikajacej z
gwaranciji, jest dokument zakupu urzadzenia (faktura) lub inny dokument podpisany przez
Sprzedawce, opisujacy zasady udzielonej gwarancji. Uzytkownik jest zobowigzany

do przedstawienia technikowi serwisu wykonujacemu naprawe dokumentu
potwierdzajgcego prawo do naprawy w ramach gwarancji. Brak dokumentu, spowoduje
uznanie ustugi jako odptatnej.

Jesli warunki umowy nie stanowig inaczej, gwarancja jest liczona od daty wystawienia
dokumentu, stwierdzajgcego nabycie urzadzenia.
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FAGOR FAGOR Gastro Polska Sp. z 0.0.
Producent Profesjonalnych Urzadzen Gastronomicznych

Warszawa. dn. 2006-11-21

DEKLARACJA ZGODNOSCI TYPU WE

Zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Gospodarki, Pracy I Polityki Spolecznej z dnia 15
grudnia 2005 roku w sprawie zasadniczych wymagan dla sprzetu elektrycznego (Dz U.
nr.259, poz. 2172) { ™

Firma Fagor Gastro Polska Sp. z 0.0. Palmiry ul. Warszawska 9 05-152 Czosnéw. !
bedaca upowaznionym przedstawicielem hiszpanskiego producenta , Fagor Iﬂdustnal
S.COOP™. 1

B® Sancholopetegui 22 20560 ONATI (Guipuzcoa) ESPANA.

Deklaruje ze m‘zqdzelﬂa:

Stoly typu SNACK ~ MSP-150/-200/-250/- %OOI-I?Rf-IGQR}?-%QZRJ-ZT’:lRJ-l‘ﬂOC*’ 200C/
-250C/-300C/-11TR/C/- 169R_1'0 QR;‘Cr-"'J'élR}CJ-lSOFJ-ZOOP
-250F )
MSN-150/-200/- "‘30;’-300?“—1171{1’ 169R' 222R/-274R

FMP- 150/-202/-255/" 0F/- 117R/-169R/-222R/-274R

Stoly piekarnicze ~ MPP- 150/-202/-2 Sﬁf- 07/-117R/~-169R/-222R/-274R
-150C/-202C "*-?__25-@—1 17R/C/-169R/C/-222R/C
MPN-150/ —20”[ 255/-307/-117R/-169R/-222R/-274R
150C/- "{:'IQCI" 55C/-117R/C/-169R/C/-222R/C
MEP-IO ,-lBSr-lSOe"—” 15/-182

Stoly chlodnicze GN MFP "V]FN 135GN/-180GN/-225GN/-270GN/-102GN/R/-147GN/R
“192GN/R/-237GN/R
. MCP/MCN-135GN/-180GN/-225GN/-102GN/R/-147GN/R/-192GN/R

Kté;yéﬁ ﬂ@ﬁcﬁinhliej sza deklaracja, spelnia wymagania nastepujacych dyrektyw WE
detyczacych zadzen elektrycznych :

73/23/EWG, 89/392/EWG.

Fagor Gastro Polska Sp z 0.0.
Palmiry ul. Warszawska 9

05-132 Czosnow

WNIP: 113-22-78-603

tel. 022/ 312 00 00; fax. 022/ 312 00 01



FAGOR Gastro Polska Sp. z 0.0.
FAGOR Producent Profesjonalnych Urzadzen Gastronomicznych

Warszawa. dn. 2006-11-21

DEKLARACJA ZGODNOSCI TYPU WE

Zgodnie z rozpmzadzenie111 Ministra Gospodarki, Pracy I Polityki Spolecznej z dnial15%, «

grudnia 2005 roku w sprawie zasadniczych wymagan dla sprzetu elektrycznego, (Dz U
nr.259. poz. 2172) L b

Firma Fagor Gastro Polska Sp. z 0.0. Palmiry ul. Warszawska 9 05-152 C zcis?uéw
bedaca upowaznionym przedstawicielem hiszpanskiego plodugenta ,anm Industrial,
S.COOP™. f
B® Sancholopetegui 22 20560 ONATI (Guipuzcoa) ESPANA. ™

Deklaruje ze urzadzenia;

Witryny chtodnicze  VTP-139; VTP-139-R: VT ;VETP-IV-R

Chlodziarki barowe  BFP-150A/-200A/- ”50___-: -l“iO’Lf-"OOI -2501/-3001

Zamrazarki do szkla  ECE-80: ECI- S04 C‘E 150; ECI-150

Szafy chlodnicze AFP-701 f—--_?@;;.{*&ﬂ 1 f-aozr-mozf -1403/-1404/-1602/-1603/-1604

147-2105/-2106

J-702/801/-802/-1403/-1404/-1602/-1603/-1604
Af-"’OZ./-SO?f 1403/-1404/-1603/-1604/-2104/-2105/-2106 C i P:

%, APP=701: AP-701

AEP-701/-801/-802/-1402/-1602/-2103

Ktory ch dotyczy niniejsza deklaracja, spelnia wymagania nastepujacych dyrektyw WE
dui:y czacyeh wrzadzen elektrycznych :

7312 .JEWG. 89/392/EWG

Fagor Gastro Polska Sp z 0.0.
Palmiry ul. Warszawska 9

05-152 Czosnow

NIP: 113-22-78-603

tel 022/ 312 00 00; fax 022/312 00 01



